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CHAMPINONES 2s6er. 4

Champifiones al vino tinto y mantequilla. $130

SAUSAGE BITES s64gr. 4
Salchicha ahumada en nuestra salsa BBQ. $145

CARPACCIO DE RES 168qr.

Léminas de filete de res, arigula y queso Grana Padano con
aceite de oliva y limén. $160

Con aceite de trufa. +$25

TOSTADAS DE ATUN 170

Atdin marinado en soya y citricos con aguacate y chile serrano.  $195

COSTILLA CARRILLERA as0gr.

Costillas de res marinadas y a la parrilla.  $200

RIB EYE TAQUERO 340er. « $460

Servido con aguacate, tomate, cebolla, jalapefio
y tortillas de maiz o harina.

QUESO FUNDIDO 2ssqr.
A elegir entre: natural, champifiones, chorizo o auténtico
Chile Hatch de Nuevo México. $140

PULPO AL Josper’ 2aoq:.
Pulpo a las brasas, marinado en chiles suaves,
papa cambray y puré de aguacate. $270

TUETANOS s90gr.
A la parrilla, servidos con tortillas de maiz y
nuestras salsas. $180

COLIFLOR AL Josper’ soog:.
Coliflor a las brasas, salsa negra y habaneros con
aioli de chile serrano. $220

CHICHARRON DE RIB EYE 2s0g:.

Guacamole fresco y tortillas. $360

CHICHARRON DE PULPO 300

Guacamole fresco, salsa de chile chilaca y tortillas. $380

BETABEL AL Josper’ s2og:.

A las brasas, con jocoque, pistaches y ariigula.  $155

POLLO A LA MOSTAZA so0g:.

% pollo marinado con mostaza, arroz blanco y elote.  $220

PECHUGA DE POLLO 2s6¢:. ‘
Grill, BBQ o Cajin, vegetales a la parrilla y aceite de
hierbas. $199

HATCH CHILI CREAM 236m. /
Nuestra cremosa interpretacién del auténtico
Chile Hatch de Nuevo México. $99

SOPA DE TORTILLA TEXANA 236mi.

Estilo Texano, con aguacate, queso, crema acida y tiras
detortilla. $99

JUGO DE RIB EYE 236m.

Pequefios cortes de rib eye en su jugo, guarnicién de chile serrano,
cilantro, cebolla, aguacate y imén.  $99

GREAT AMERICAN 3s4gr.
Mix de lechugas, fresas, queso feta y nuez caramelizada
con vinagreta de fresas ahumadas. $155

WEDGE 400g:.

Cuarto de lechuga fresca con tocino y pecan-wood,

manzana verde, nuez caramelizada, tomate en aderezo ranch
y crumble de queso azul. $155

CESAR 23sqr.
Lechuga romana con aderezo César hecho en casa,
croutones y queso Grana Padano. $145

ENSALADA DE BETABEL AL Jasper szo:.

Espinacas baby con betabel ahumado, datiles y nuez
de castilla con vinagreta de naranja y miel. $155

BUFFALO CHICKEN 340qr.

Mix de lechugas verdes, pechuga de pollo capeada con
cerveza bafiada en salsa Buffalo con pepino, tomate,
mix de quesos y aderezo Ranch. $199

POLLO SALMON ATUN TOP SIRLOIN

170gr.® +$50 143gr.e +$75 114gr.e +$70 143gr.e +$70

SALMON 28sg:.
A la parrilla sobre esparragos, salsa de vino blanco
y mantequilla. $320

CAMARONES JUMBO spcs.

Al limén, ajo y mantequilla con arroz blanco citrico. $299

PESCA DEL DIiA 227
Filete de pescado con vino blanco, hierbas frescas
y almeja. $250

ATUN AL Jasper 227
Sellado a las brasas, sobre mix de vegetales
y aceite de hierbas. $275

COLA DE LANGOSTA 2s3qr.

Al horno o parrilla, servida con arroz citrico
y espinacas salteadas. $695

Hamburguesas preparadas con carne seleccionada de nuestros
Prime Cuts.

Todas las steakburgers & sandwiches son servidas con

steak fries, lechuga, tomate, cebolla y pepinillos.

STEAKBURGER 227¢r. 4

Nuestra hamburguesa tradicional preparada a la parrilla con
queso cheeddar. $165

HATCH CHILI BURGER  227¢r.

Elaborada con queso cheddar y auténtico Chile Hatch de
Nuevo México. $175

HICKORY BACON BURGER 227g:.
Con tocino pecan-wood, crema de cuatro quesos y salsa
BBQ Hickory. $195

Josper'BURGER 227
A las brasas en nuestro exclusivo horno Josper con cebolla
caramelizada, queso cheddar y tocino pecan-wood.  $195

RIB EYE SANDWICH 227

Combinacidén de pan ciabatta con rebanadas de rib eye
alaparrilla. $280

TEXAS BRISKET SANDWICH 143¢r. %

Combinacién de pan ciabatta con tradicional brisket acompafado

de salsa BBQ hecha en casa. $195

PORK RIB SANDWICH 227

Con costilla de puerco, cebolla salteada y salsa BBQ
hechaencasa. $185

GRILLED CHICKEN SANDWICH 2s6sr.

Preparado con dos piezas de pollo a la parrilla.  $185

SALMON SANDWICH -2s6gr.

Con trozos de salmén capeado con cerveza, salsa de vino
blanco y mantequilla. $190

BUFFALO CHICKEN SANDWICH 170gr.

Pechugas de'pollo capeadas con cerveza, bafiadas en
salsa buffalo y ranch.  $195

QU E S 0 84gr.
Cheddar, Monterrey Jack, Azul. +$10

CHILE HATCH sag:.
De Hatch, Nuevo México. +$20

CHAMPINONES SALTEADOS sagr. ¢ +$20
AGUACATE s4gr. » +$20

CEBOLLA SALTEADA sagr.  +$20
TOCINO s6gr. © +$25

TAMPIQUENA TOPPING 254gr.

Chile Hatch de Nuevo México, cebolla salteada y queso
Monterrey Jack. +$39

SALSA MAC & CHEESE sagr. » +$20

Para compartir.

PAPA AL HORNO as20qr.
$50

DOUBLE BAKED POTATO 450
$79

PURE DE PAPA 224
$50

STEAK FRIES 16sgr.
$50

Con mix de quesos y tocino. +$15

PAPAS FRITAS 16sqr.
$50

Con mix de quesos y tocino. +$15
Con aceite de trufa. +$30
Con aceite de trufa, parmesano y pimienta negra.

ELOTE 224gr.
$50

ELOTE A LA CREMA 224¢:.
$60

ESPINACAS A LA CREMA 224¢r.
$60

MAC & CHEESE 364q:r.
$60 .

Con tocino. +$20

Con aceite de trufa. +$30
Con Langosta. +$60

ESPARRAGOS A LA PARRILLA 224¢r.
$90

VEGETALES AL Jasper ieser.
$60

ENSALADA SIDE GREAT 1s2gr.
$70

ENSALADA SIDE CESAR 119gr.
$70

CHILES TOREADOS 16sqr.
$20

‘ Since 1977 ¥ Smoked Texas Style

Puedes solicitar a tu mesero tu PRIME CUT, Steakburger o Pescados y Mariscos al Josper
Debido a que manejamos productos frescos/especiales, algunos platillos/bebidas, podran no estar disponibles.
El consumo de productos en crudo y lo que esto implica es responsabilidad del cliente.

Los pesos de nuestros productos son en base a proteina en crudo.
['os precios incluyen|IVA:
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GREAT AMERICAN (B!é&ﬂ\@%/
Lleva el verdadero sabor de Texas a casa. Visita
nuestra exclusiva carniceria Great American
donde podrds comprar nuestros PRIME CUTS,
sazonadores Steak N’ Meat, Cajun y nuestro pan

casero recién horneado directamente de nuestra
panaderia.

PREGUNTA POR
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NUESTROS SERVICIOS DE CATERING DISPONIBLES

EST 1977

GREAT AMERICAN

STEAKHOUSE

Desde 1977, nuestro steakhouse ha
deleitado a comensales con su amplia
seleccidn de carnes, ribeyes, jugosos

t-bones, BBQ y filetes que se deshardn
en tu boca.

Nuestra carne es cortada dentro del
restaurante y sazonada con nuestras
famosas especias Great American,
atrayendo amantes de la carne
internacionalmente, haciendo esta
una de las Steakhouses de Texas
mas buscadas.
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(Pu‘/rze CUTS | Pz COMPARTIR

Teras Style BB

BBQ TRAYS

COMBINACIONES ’
SELECCION DE:

SELECCION DE:

AGREGA SELECCION DE:



